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Campione N.

ANALISI SENSORIALE DEI VINI

Denominazione del Vino:

Annata:
DISCIPLINARE
V.Q.P.R.D.
D.O0.C.G D.O.C. VINO DA TAVOLA 1.G.T. VINO DA TAVOLA
O O O O
ESAME VISIVO
COLORE : VINI BIANCHI ] COLORE: VINI ROSSI COLORE: VINI ROSATI n LIMPIDEZZA
BIANCO CARTA O ROSSO RUBINO SCARICOL_| | BUCCIA DI CIPOLLA BRILLANTE L]
PAGLIERINO RIF. VERDI n ROSSO RUBINO MEDIO [ | |ROSATO [ | MoLTo LIMPIDO ]
PAGLIERINO CHIARO 0SSO RUBINO CARICO [ | | RAMATO L] |veLaTO L]
PAGLIERINO MEDIO [ 1| Rosso vioLacEO [] | CERASUOLO [l | TORBIDO []
PAGLIERINO CARICO [ ]| ROSSO AMARANTO ]
GIALLO ORO [ ]| ROSSO GRANTA
GIALLO ORO ANTICO [ || ROSSO ARANCIATO L]
AMBRATO []| ROSSO MATTONE O
ESAME OLFATTIVO
INTENSITA’ PERSISTENZA QUALITA’ DESCRIZIONE
MOLTO INTENSO [ ] | MOLTO PERSISTENTE []| MmoLTO FINE l AMPIO 0
INTENSO [] | ABB.NZA PERSISTENTE [ || FINE L] | AROMATICO L]
ABBASTANZA INTENSO [_| | POCO PERSISTENTE [ ]| ABBASTANZA FINE [ ] |ETEREO O
LEGGERO [] | SFUGGENTE [ ] | COMUNE GROSSOLANO [ | | FRAGRANTE ]
TENUE FRUTTATO ]
FLOREALE H
NETTO O]
PENETRANTE
VINOSO ]
ESAME GUSTATIVO
ZUCCHERI ] ACIDITA’ TANNICITA’ [ROSSI] ALCOL
SECCO n PIATTO [ | cARENTE [l | peBOLE L]
ABBOCCATO B SAPIDO L] | Poco TANNICO L] | LEGGERO ]
AMABILE FRESCO [] | GIuSTAMENTE TANNICO [_| | cALDO O]
DOLCE [ | aczpuLo [ ] | TANNICO [ ] | moLTO cALDO ]
MOLTO DOLCE [ 1 | AcerBO [] | ALLAMPANTE [] | ALcoLICO ]
CORPO MORBIDEZZA ARMONIA STATO EVOLUTIVO
MAGRO [ ] | cARENTE [ | ARMONICO [ | crovaNE l
LEGGERO [ | | moRBIDO [l | EQUILIBRATO LI | PrRONTO []
DI CORPO [ 1 | ROTONDO [ | | ABBASTANZA EQUILIBR. [ || MATURO ]
PIENO [ ] | PASTOSO [] | LEGG.NTE DISARMONICO [ | | LEGG.NTE VECCHIO L]
PESANTE [] | UNTUOSO [] | DISARMONICO [ ] | DECREPITO ]
EVENTUALI DIFETTI SENTORI PERCEPITI
ODORE di TAPPO |:| ODORE di AGLIACEO |:| Di FIORI: Acacia, Biancospino, Iris, Ginestra, Rosa, Violetta,
ODORE di MUFFA ODORE di SVANITO Sambuco, Tiglio, Fiore di Pesco
ODORE di LEGNO |:| ODORE di OSSIDATO |:| Di FRUTTA FRESCA: Limone, Fragola, Lampone, Marasca, Mora,
ODORE di SECCO |:| Ciliegia, Ribes, Ananas, Banana, Pesca, Albicocca, Mela (Renetta,

ODORE di ASCIUTTO [
ODORE di FECCIA =
ODORE di ANIDRIDE
SOLFOROSA [
ODORE di IDROGENO|]
(UOVA MARCE)

SENTORI PERCEPITI
QUALL:

Golden, Cotogna)
Di FRUTTA SECCA: Nocciole, Mandorle, Fichi Secchi, Prugne
Di VEGETALI: Erba, Fieno, Limoncella, Menta, Tabacco,
Sottobosco, Alloro, Finocchio, Mallo di Noce
Di SPEZIE: Anice Stellato, Cannella, Chiodo di Garofano, Pepe,
Noce Moscata, Liquirizia
VARI: Caffé Tostato, Mandorle tostate, Vaniglia, Resina, Catrame,
Tartufi, Cacao, Caramello, Lieviti, Crosta di Pane, Miele, Ambra,
Muschio, Cuoio, Pelliccia, Selvaggina, Cacciagione.




